
说明书技术要求

客户名称

A0: 20190311

客户型号

物料编码

材质

尺寸

颜色

环保

日本东芝

100g双胶纸

160x225(MM) (竖版)

三色印刷，双面印刷

制作人

要求环保

变更记录

熊 珍 

RC-15HNC(K) / RC-15HNC(W)



RC-15HNC(K)
RC-15HNC(W)

制造商：广东美的生活电器制造有限公司

地址：广东省佛山市顺德区北滘镇三乐路19号

全国服务热线：400-8229-088

监制商：东芝生活电器株式会社

原产地：中国

活动盖板和蒸汽阀的拆装

打开，关闭上盖的方法

饭类、特色类使用设定方法

正确使用各种煮饭方法

预约煮饭的方法

保温

煮饭时间的显示

声音

米饭的煮法

煮出可口米饭的要点
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内锅、上盖或活动盖板变形或破损。

煮饭过程中，请勿打开上盖，移动或挪
动机体。

蒸汽阀

上盖



在使用中和使用后短时间内请勿触摸
活动盖板、内锅、蒸汽阀、保温座板、
外壳罩等高温部位

煮饭后，打开上盖时小心蒸汽和活动盖板
上滴下的高温水滴

上盖，特别是蒸汽阀处请勿盖上抹布和毛布等

上盖 蒸汽阀

快速煮

煮粥

请勿挡住
蒸汽阀
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煮饭方法 MENU

米种 RICE

更多功能  MORE 键

蒸汽口

活动盖板及蒸汽阀的装卸方法

“使用后，请清洗干净。”
无活动盖板时，上盖无法关闭。

安装活动盖板时

活动盖板

密封环（去除异物）

外壳罩

上盖温度传感器

保温座板

盖板按钮

蒸汽阀阀盖

上盖

蒸汽阀阀座

插头（底侧）

电源线蒸笼量杯

小

可立饭勺 可挂汤勺



活动盖板和蒸汽阀的拆装

按箭头向后按动盖板按钮（活动盖板）向前倾斜

推压活动盖板，直至盖侧

发出“咔嚓”声。

抓住盖板边缘向上拉出活动盖板

在活动盖板被拆掉的状态下，为防止您在无
活动盖板的情况下煮饭，此时上盖无法合上。

拆卸活动盖板
盖板按钮

打开上盖

活动盖板的安装方法

打开，关闭上盖的方法

上盖 上盖

上盖

关闭上盖前，请确认开盖按钮座没有异物

上盖

为了防止忘记装上活动盖板，如活动盖板未安装则无法关上上盖。

抓住活动盖板，打开小扣
抓住活动盖板，打开小扣

蒸汽阀盖

蒸汽阀座

抓着活动盖板，打开小扣

小扣

将蒸汽阀座的别扣插入蒸汽阀盖的小孔中，
扣上小扣



活动盖板

开盖按钮座

密封环

外壳罩

上盖温度传感器

内锅

保温座板

盖板按钮

插头（底侧）

吸气口、排气口(底侧)



饭类使用设定方法

特色类使用设定方法

每次按下“煮饭方法”

显示屏就会按照<美味>    <快煮>    
<软糯>    <稍硬>顺序闪烁、变换。

每次按下“更多功能”

显示屏就会按照<白米粥>    <杂粮粥>
<寿司饭>    <煲仔饭>    <蒸煮>    <炖汤>
<蛋糕>    <温泉蛋>顺序变换。

MENU

MORE

功能 米种 水位刻度
煮饭容量
单位：杯

煮饭时间估算
单位：分

（）初次煮饭时间

煮饭

美味模式

美味

白米

东北米、

丝苗米

东北米、

丝苗米

1~8

1~6

35~50（50）

快煮

软糯

稍硬

30~40（25）

40~60（60）

35~40（40）

40~50（50）

时间可调（120）

70~90（80）

70~90（70）粗粮米

糙米

寿司饭

杂粮粥

煲仔饭

白米粥

蒸煮

炖汤

蛋糕

温泉蛋

发芽米

粥

蒸煮水位

0.5~1

1~8

2~4

240~270（240）

时间可调（30）

120~125（120）

40~50（50）

25~40（30）

1

时间可调（120）

50~70（60）

/
/

/

/

/

/



糙米

更多功能

白米粥、杂粮粥
白米粥 杂粮粥



上盖

按开（START）或者不按键5秒
即可结束，按取消键退出设定。

按下，选择

预约功能

白米粥

白米
软糯美味 快煮 稍硬

糙米 粗粮米 发芽米 白米粥

杂粮粥 寿司饭 蒸煮煲仔饭 炖汤 蛋糕 温泉蛋

O O O O OO O O

O O O O
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内锅、活动盖板、蒸汽阀、饭勺每次使用后、量杯脏污后
加入调味料煮饭后，尽快清洗活动盖板，否则会生锈。

勿向操作部或盖子上淋水、或向外壳罩内部加水。

密封环因固定、无法脱落。

本体   主温控器

蒸汽阀

活动盖板

清洗蒸汽阀里面，擦干水分

蒸汽阀

上盖

上盖蒸汽阀

蒸汽阀

开盖扣板

蒸汽阀盖

蒸汽阀阀座

活动盖板

开盖按钮座

密封环

外壳罩

上盖温度传感器

内锅

保温座板

盖板按钮

插头（底侧）

吸气口、排气口(底侧)



板、蒸汽阀
活动盖

40

快速煮

活动盖板

活动盖板

密封环、内锅边缘、外壳罩上是否附着有异物？

活动盖板、蒸汽阀和本体是否有污垢？

活动盖板是否被异物堵塞、上盖温度传感器、主温控器、密封环、内锅边缘、吸气口/排气口

是否附着有异物？

快速煮

活动盖板和蒸汽阀

主温控器

东北米



上
盖
的
开
关

活动盖板

上盖

活动盖板

开盖扣板是否附着有异物？

活动盖板上是否有异物堵塞？

活动盖板 如活动盖板未安装则无法关上上盖。

密封环、内锅边缘、外壳罩

上盖、开盖扣板

密封环

活动盖板

蒸汽阀

活动盖板

打开上盖时，

密封环等部位

会滴落冷凝水

活动盖板

上盖 外壳罩

活动盖板

主温控器

活动盖板

蒸汽阀

上盖温度传感器、主温控器

蒸汽阀和活动盖板？

开盖扣板

上盖 上盖 密封环

故障码的出现Coo Eoo



RC-15HNC(K)/RC-15HNC(W)

RC-15HNC(K)/
RC-15HNC(W)

RC-15HNC(K)/RC-15HNC(W)

220V~50Hz 30.0cm

36.8cm

24.4cm

6.0kg

1m

1300W

4L

1.44L

平均20W
请检查有无内锅或是否使用了非专用内锅？

请放入专用内锅。

电路板和传感器的故障显示
请立即停止使用，拔下电源插头，并咨询销售
本产品的销售商。

型号 保温能耗(W   h)  ·待机功率(W) 能效等级(级)快煮档热效率值(%)

1.886 35 2

产品能效信息



活动盖板 蒸汽阀

内盖、固定座、蒸汽阀、

蒸汽阀帽、饭勺、汤勺  

硅胶件 

内锅 聚四氟乙烯涂层/铝合金

聚丙烯（丙烯均聚物）
/丙烯乙烯共聚物

聚二甲基硅氧烷

GB4806.7-2016

GB4806.11-2016

GB4806.10-2016 涂层使用温度不超过
          250℃

活动盖板、上盖温度传感器、

蒸笼
不锈钢06Cr19Ni10 SUS304GB4806.9-2016

硅橡胶

量杯 聚丙烯（丙烯均聚物） GB4806.7-2016 PP

PP

铝合金（wt.%）：Si≤0.6，Fe≤0.7，Cu≤0.3，Mn≤1.5，Mg≤0.9，Zn≤0.15，Cr≤0.1

生产日期见生产批号前6位（年/月/日）



材料（4人份）
东北米或寿司专用米 ………………………   300g

调味醋（事先混合好）:

醋（大勺子6勺）、砂糖（大勺子2半勺）、
盐（小勺子1勺）

菜式

寿司

动作快捷地洗米，直至水澄清，加水至“寿司饭”的水位

刻度2，关闭外盖。

选择“寿司饭”功能，按下开“START”键。

用浸有醋水的抹布擦拭寿司桶，将煮好的米饭转移至寿司桶。

将调味醋在米饭上淋遍，以切的方式使之与米饭混合。用团扇

扇至米饭呈现光泽。

*请勿在内锅里将调味醋与米饭混合。

1

2

3

4

150g

150g

材料（2~3人份）
白米 …………………………… 

黑米燕麦小米 ………………… 

水适量

杂粮饭（杂粮粥）

烹饪小贴士（如下）

● 趁米饭还是热的时候与调味醋混合，可以使调味

醋充分融入米饭内。

● 使用寿司桶，多余的水分会被桶吸收，这样米饭

就不太会变成糊状。

● 用冷却的海带泡水代替水来煮饭，可以增添美味。

材料
鸡蛋、水适量

温泉蛋

将鸡蛋放入内锅。

加水至没过鸡蛋。

合盖后选“温泉蛋”功能开始烹饪。

1

2

3

发芽米

1

2

将可发芽的米（有机糙米等）洗净后放入内锅，加水至东北米或

丝苗米对应水位线（建议最大米量为5量杯有机糙米）。

选择“发芽米”功能，按“开始”键进入烹饪状态，烹饪时间约

4小时（因米量不同，时间会略有差异）。

杂粮先用热水浸泡2-3小时，然后将配好的白米

与杂粮一起洗净后加入内锅。

选择“杂粮饭”（或“杂粮粥”）功能，按“START”

键进入烹饪状态。

功能结束后，开盖将杂粮饭搅拌均匀。

1

2

3

4

根据米量的杯数加水至东北米或丝苗米对应水位线。
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材料（2~3人份）
东北米 …………………………………    75g

鸡腿肉（带骨） 260g

料酒 ………………………………………      

………………………   

5g

生姜 ………………………………………      6g

盐适量、水

鸡粥

先将鸡肉洗净、生姜切片，放入内锅加入料酒加水

至煮粥0.5刻度。

盒盖后选好煲汤功能开始烹饪，结束后将汤沥到容

器内待凉，鸡肉切丁。

用量杯量好米放入锅内。

淘米、洗净，加入鸡汤，鸡肉。

合盖后选“白米粥”功能开始烹饪。

烹饪结束后加入盐调味，即可食用。

1

2

3

4

5

6

材料（2~3人份）
排骨 …………………………………        300g

萝卜 ……………………………………             80g

生姜 ………………………………………             5g

盐 …………………………………………              3g

水 ………………………………………        700g

排骨萝卜汤

将排骨、萝卜洗净，排骨斩成3cm宽的小块，萝卜切块，姜切片待用。

食材一起放入内锅，加水至粥0.5刻度水位。

合盖后选“炖汤”功能开始烹饪。

烹饪结束后加入盐调味，即可食用。

1

2

3

4

材料（2~3人份）

鸡蛋 ………………………………

………………………………

3个

低筋面粉 150g

柠檬

……………………………   

1个

幼砂糖 ………………………… 150g

泡打粉 5g

牛油 ……………………………   150g

柠檬海绵蛋糕

黄油软化备用，柠檬外皮用刨丝器磨出碎皮屑备用；

将溶化的黄油（材料中的分量之外）在内锅里薄薄地涂上一层；

软化好的黄油和幼砂糖用打蛋器搅打至糖溶化，边搅拌边逐步加入

蛋液充分打起发，再加入柠檬皮屑混合均匀；

将低筋面粉、泡打粉混合均匀过筛，加入黄油蛋糊里搅拌均匀至没

有干粉；

将搅打好的蛋糕糊倒入内锅，选择“蛋糕”功能开始烹饪。

1

2

3

4

5

………………………
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