
说明书

技术要求：

1、材质：157g铜版纸（双面哑光）

2、规格尺寸：290mmX210mm

3、要求油墨均匀无缺油，字体、图案、线条工整、无歪斜

      装订齐整

4、按电子档1:1生产

铜版纸



生产企业卫生许可证号：粤卫消证字[2018]-05-第0044号

生产地址：佛山市顺德区勒流镇扶闾工业区

生产企业：佛山市顺德区美泰电器有限公司

佛山市顺德区美的洗涤电器制造有限公司

通讯地址：广东省佛山市顺德区北滘工业园

型号:ZLD-XC61



部件名称

消毒柜包装清单

使用范围

消毒柜消毒星级标准

操作指引

架子放置

建议使用的餐具

上室使用注意事项

下室禁止使用的餐具
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06

06

06



为了避免给使用者带来伤害和财产损失,产品机身及使用说明书记载着正确、安
全的使用方法等重要文本内容

图标、图释符号目的是帮助用户理解,可能与实物有差异。使用前请仔细阅读相
关标识标注,并严格遵守

说明书请妥善保管,以备日后参考使用

严禁小孩玩弄消毒柜,以防造成危险;

上室耐温低于100℃的食具禁止放入;下室禁止放入不耐温餐具如塑料、
橡胶、木质等;柜内禁止放入非食具如洗碗布、毛巾等。

如果电源软线损坏,为了避免危险,必须由制造商,其维修部或类似部门
的专业人员更换;

取出柜内纸皮、架上尼龙扎带,避免着火;

首次使用消毒柜需空载运行一次除柜内油脂残迹,工作结束20min后才
能打开上下柜门并通气20min;

在消毒柜工作结束20min后(臭氧、此外线消毒柜10min)才能打开柜
门,以免臭氧泄露或烫伤;

上室耐温100℃以上的塑料、木质等食具须放置在远离发热管10厘米
以上的位置。

使用过程中发热管的间断工作属于正常现象，并不是发热管故障。
（间断工作是指发热管一亮一灭）

使用消毒柜时请注意高温、小心烫伤;

给器具供电的电源插座不应安装在橱柜等用户不容易触及的地方,以便
用户在清洁时断开电源;

建议洗净餐具并抹净积水后放入柜内;

餐具上油污应彻底清除否则会造成餐具表面变色及柜内异味;

餐具须按序竖插在层架上,食具间需留有适当的空隙。



上门体

下门体

碗架（上室）

碟架（下室）

碗架（下室）

筷子碗架（上室）

发热管

发热管

温馨提示：当产品摆放不平衡时，
旋转可调底脚，可以将产品调整到水平状态。

发热管

碗架(2件)

筷子碗架(1件)

佛山市顺德区美的洗涤电器制造有限公司



轻触 轻触电源键开机

75分钟烘干 ≤100分钟高温消毒

美的牌ZLD-XC61食具消毒柜是对家庭餐具、饮具进行消毒、烘干的
生活健康器具。

上室使用发热管烘干；下室使用高温消毒，消毒效果达到国家标准二
星级要求，可有效杀灭大肠杆菌,脊髓灰质炎病毒等病菌。

电源下室上室



电源板

显示板

层架组件

发热管

上门体组件

下门体组件

温控器

连接线

箱体组件

电源线

架子放置

整机

碟子摆放示意图 碗筷摆放示意图碗架摆放示意图

不耐温的食具远离
发热管装置

碟架（下室）

碗架（上室）

碗架（下室）

筷子碗架（上室，
筷子区域朝外）



ZLD-XC61

额定容积

外形尺寸（长x宽x高）

额定电压及频率

额定功率

下室消毒温度

下室消毒时间

筷子碗架额定承载重量

石英发热管使用寿命

净重

上室（43±5）L     下室（51±5）L

432mmx338mmx948mm

220V~/50Hz

750W

(125    ）℃

≤100min

≥3000h

消毒星级 上室烘干 下室

15kg

上室工作周期(负载)

碗架额定承载重量

(2±0.5)kg

约75min

烘干温度 ≤85℃

I

I

先将消毒柜背板上方的一颗螺钉卸下（如下图所示）；

用此螺钉将附带配件固定板在原螺孔上紧；

用4x30的木螺钉将固定板固定在墙壁上。

1
2
3

③靠墙固定

地面/台面

①卸下螺钉

9
7
2
m
m

固定板

②上紧固定板

墙壁

木螺钉

内外表面可用软棉布（或海绵）蘸中
性清洁剂擦拭；

避免使用汽油、抛光剂、去污粉等有
毒性、腐蚀性的清洁剂擦拭；

严禁直接泼水喷淋内外箱体，以免电
路绝缘不良而产生触电危险。

安装说明

碟架额定承载重量

(2.5±0.5)kg

(2.5±0.5)kg
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板

热熔断器

下室发热管

上室发热管

电

源

板

上室温控器

下室温控器
下室发热管

整机不工作

消毒后食具上仍
有水分残留

柜内有异味

餐具发黄变色

发热管不工作 腔体内温度过高 待冷却至室内温度再使用

重新插好电源插头电源插头没有插好

按照碗架设计摆放食具沥干水食具堆放过多或食具积水过多

柜内不干净 清洁柜内

工作中打开柜门会造成臭氧泄
漏

建议工作结束20分种后再打开
柜门

洗洁精与油脂混合未洗干净高
温烤黄变色

餐具清洗干净再放入消毒柜消
毒
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