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加工食材量过大或使用时长过长

食物 分量或数量
建议搅
拌时间

备注

胡萝卜 约100g(二分之一碗)

注：如部分食材搅拌效果不佳时，等2分钟后再搅拌一次。

注：电路原理图仅供参考，如有变动，恕不另行通知。

30秒

去皮切块
(15mmx15mm)

南瓜泥 约80g南瓜+60ml水 30秒

30秒

30秒

30秒

30秒

30秒

去皮切块
(15mmx15mm)

芹菜

肉类

胡萝卜泥

红薯泥

土豆泥

约70g(五分之四碗)

约80g(三分之一碗)

约80g胡萝卜+50ml水

约80g红薯+80ml水

约80g土豆+60ml水

去皮切块
(15mmx15mm)

去皮切块
(15mmx15mm)

去皮、筋、骨
(切成每块5-10克)

去皮切块
(15mmx15mm)

去皮切块
(15mmx15mm)

肉类品制作方法:
可以选择单层刀单独使用，也可以选择双层刀配合使用，
将绞肉刀进绞肉碗体内，加工前将肉类的筋、骨、皮去掉
将食材切成1-2厘米块状放入绞肉碗体中，制作量不能超
过绞肉碗的肉类品制作上限刻度线。
果品、蔬菜类制作方法:
选择双层刀配合使用，将绞肉刀放进绞肉碗体内，将食材
切成条状或块状，条状宽度1-2厘米，长度不超过5-10
厘米;块状食材不要超过2-3厘米。制作量不能超过绞肉碗
体总量的五分之四，能使盖子完全吻合的盖在绞肉碗体上
边为适。

注：本机器不能用来干磨大豆、阿胶、大米、冻肉等过硬食材和多水
份的液体食材。
如果产品因为食材分布不均匀而抖动，请松开开关，断开电源把食材
均匀地分布在杯体内，再开启电源。
如在30秒内未达到所要求的效果，请松开开关，间隔2分钟后再次进
行加工，连续工作3个周期需要停止30分钟，待电机冷却后再工作。
此法有利于延长产品寿命。

将主刀或组合刀插在不锈钢固定轴上。 把食材切成条状或块状放进绞肉碗里。

盖上绞肉碗盖。

将插头插入220V电压插座上，进入待机状态，
准备开始工作。

轻按开关键开始工作，手放开后机器停止工作。

通电后，启动开关，产品不工作

开关
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刮刀

用于控制开、关。

产品主要部件，内有电机等部件，是产品动力源，
提供动力

盖在绞肉碗上，起到安全防护的作用

装配在主绞肉刀上,与绞肉碗、绞肉碗盖组合，
可制作果蔬泥、果蔬馅

与副绞肉刀、绞肉碗、绞肉碗盖组合，可制作
肉馅、肉泥

用于盛放食材，与主绞肉刀和副绞肉刀、绞肉碗盖
组合，可制作肉馅、肉泥

安装在绞肉碗上，起到防滑的作用

用于取出绞肉碗上的食材

异味

绞肉刀组

BG-BL2 0.3L

额定功率

200W

选配

绞肉碗

绞肉碗盖

钢轴

密封圈

刮刀

绞肉碗组

绞肉刀组

硅胶件

碗盖

电机总成

主体

电源线

其他（螺丝）

使用中停机

异常震动或噪音大

卡刀

机头没有放到位

新电机最初使用正常现象

电压过低

电机温控保护

刀片被食材缠绕住或卡死

检查机头是否对位放好

如果多次使用后，产品仍会发出此气味，请送至就近的
维修点检测

清洁产品前，务必取下主机，断开电源。
使用后请及时清晰绞肉碗、绞肉刀、碗盖、刮刀。
清洁时，请用清水冲洗绞肉碗及配件并擦干，绞肉刀非常锋利，在清洁绞肉刀时，不要用手直接触碰
绞肉刀，可用清洁刷清洗，再用清水直接冲洗即可。
主机外部可用湿布擦拭，请勿将主机放入水中或其他液体中冲洗。
碗盖、主副刀、玻璃碗可用适量清洁剂清洗，再用清水冲洗即可。
所有部件只能用温水冲洗，也不能放在高温消毒橱中。
如果长期不用，请将产品保存在干燥通风处，以免电机受潮影响电器安全。
在储存产品前，应确保产品时清洁且干燥的。

检查电压是否过低

停止20-30分钟后再使用。

松开开关，断开电源，取出食材，切成小块

完成后拔掉电源，待绞肉刀停止转动，
将主机取下。

打开绞肉碗盖取出绞肉刀，再用刮刀或者
筷子将食材取出。

将主机对应绞肉碗盖四个凸点放到位卡好。

减少食材加工量，待机器冷却20-30分钟后再使用

绞肉刀架未安装到位

产品放置不平稳

电压过高

食材过量

将食材取出，将绞肉刀架安装到位。

产品放置平稳

检查电压是否过高

松开开关，断开电源，将多余食材取出
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